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Na temelju ¢lanka 78. stavka 2. Zakona o poljoprivredi (»Narodne novine«, broj 118/18) ministrica poljoprivrede
donosi

PRAVILNIK

0 VOCNIM DZEMOVIMA, ZELEIMA, MARMELADAMA, PEKMEZU TE ZASLADENOM
KESTEN PIREU

I. OPCE ODREDBE
Clanak 1.

(1) Ovim se Pravilnikom propisuju zahtjevi kvalitete kojima u proizvodnji i stavljanju na trziste moraju udovoljavati
dzem, ekstra dZem, Zele, ekstra Zele, marmelada, Zele-marmelada, pekmez te zasladeni kesten pire (u daljnjem tekstu:
proizvodi), a odnose se na:

— nazive, definicije i op¢e zahtjeve
— sastav i senzorska svojstva
- vrstu i kolic¢inu sirovina te drugih tvari koje se koriste u proizvodnji i preradi i
— dodatne zahtjeve oznacavanja.
(2) Odredbe ovoga Pravilnika ne primjenjuju se na proizvode koji su namijenjeni za proizvodnju pekarskih, finih
pekarskih i srodnih proizvoda definiranih posebnim propisom o zitaricama i proizvodima od Zitarica.
Clanak 2.

Ovim se Pravilnikom u pravni poredak Republike Hrvatske prenose odredbe Direktive Vije¢a (EU) 2001/113/EZ od 20.
prosinca 2001. o vo¢nim dZemovima, Zeleima, marmeladama i zasladenom kesten pireu namijenjenim za konzumaciju (SL

L 10,12.1.2002.).
Clanak 3.

(1) Ovaj Pravilnik je notificiran u skladu s postupkom utvrdenim Direktivom (EU) 2015/1535 Europskog parlamenta i
Vijeca od 9. rujna 2015. o utvrdivanju postupka pruzanja informacija u podruéju tehnickih propisa i pravila o uslugama
informacijskog drustva (SL L 241, 17. 9. 2015.).

(2) Odredbe ¢lanka 5. stavka 2. i Priloga I. tocke 8. ovoga Pravilnika ne primjenjuju se na proizvode koji su zakonito
proizvedeni i/ili stavljeni na trziste u drugoj drzavi clanici Europske unije ili Turskoj ili koji su zakonito proizvedeni u drzavi
koja pripada Europskom udruzenju slobodne trgovine koja je potpisnica Sporazuma o Europskom gospodarskom prostoru.

II. ZAHTJEVI KVALITETE

Clanak 4.

(1) Proizvodi iz ¢lanka 1. stavka 1. ovoga Pravilnika moraju ispunjavati zahtjeve propisane u Prilogu I. ovoga
Pravilnika.

(2) Ne dovodeci u pitanje odredbe Uredbe (EZ) br. 1333/2008 Europskog parlamenta i Vijeca od 16. prosinca 2008. o
prehrambenim aditivima (SL L 354, 31. 12. 2008.) (u daljnjem tekstu: Uredba (EZ) br. 1333/2008) u proizvodnji proizvoda
iz Priloga I. ovoga Pravilnika dozvoljena je samo upotreba sastojaka iz Priloga II. i III. ovoga Pravilnika.

Clanak 5.

(1) Proizvodi iz Priloga I. ovoga Pravilnika moraju sadrzavati najmanje 60% topljive suhe tvari, odredene
refraktometrom, izuzev proizvoda kod kojih je Secer djelomicno ili u cijelosti zamijenjen sladilima.



(2) Ne dovodeci u pitanje odredbe ¢lanka 17. Uredbe (EU) br. 1169/2011 Europskog Parlamenta i Vijeca od 25.
listopada 2011. o informiranju potro$aca o hrani, izmjeni uredbi (EZ) br. 1924/2006 i (EZ) br. 1925/2006 Europskog
parlamenta i Vijeca te o stavljanju izvan snage Direktive Komisije 87/250/EEZ, Direktive Vijec¢a 90/496/EEZ, Direktive
Komisije 1999/10/EZ, Direktive 2000/13/EZ Europskog parlamenta i Vije¢a, Direktive Komisije 2002/67/EZ i 2008/5/EZ i
Uredbe Komisije (EZ) br. 608/2004 (SL L 304, 22. 11. 2011.) (u daljnjem tekstu: Uredba (EU) br. 1169/2011), proizvodi iz
¢lanka 1. stavka 1. ovoga Pravilnika koji imaju smanjen sadrzaj $ecera mogu se staviti na trziste pod nazivima iz Priloga I.
ovoga Pravilnika, pod uvjetom da sadrZe najmanje 55% topljive suhe tvari.

Clanak 6.

Kada se kod proizvodnje proizvoda iz ¢lanka 1. stavka 1. ovoga Pravilnika mijesa vise vrsta vo¢a, minimalni udio
pojedine vrste voca, propisan u Prilogu I. ovoga Pravilnika, mora se smanjiti proporcionalno koli¢ini pojedine vrste voca.

I1I. ZAHTJEVI OZNACAVANJA
Clanak 7.
Na oznacavanje proizvoda iz ¢lanka 1. stavka 1. ovoga Pravilnika primjenjuju se odredbe Uredbe (EU) br. 1169/2011 te
odredbe ovoga Pravilnika koje se odnose na oznacavanje.
Clanak 8.

(1) Nazivi proizvoda navedeni u Prilogu I. ovoga Pravilnika mogu se koristiti za oznacavanje samo proizvoda koji
ispunjavaju zahtjeve propisane za te proizvode te se pod tim nazivom stavljaju na trziste.

(2) Nazivi proizvoda navedeni u Prilogu I. ovoga Pravilnika mogu se upotrebljavati prema uobicajenoj praksi za
dodatno oznacavanje drugih proizvoda koji se ne mogu zamijeniti s proizvodima iz Priloga I. ovoga Pravilnika.
Clanak 9.

(1) Nazivi proizvoda moraju se dopuniti nazivima upotrijebljenih vrsta voca, po padaju¢em redoslijedu s obzirom na
masu upotrijebljenih sirovina.

(2) Za proizvode proizvedene od tri ili vide vrsta voca, nabrajanje vrsta vo¢a moze se zamijeniti izrazom »mije§ano
vocex ili sli¢nim izrazom, ili brojem upotrijebljenih vrsta voca.
Clanak 10.

(1) Pri oznacavanju proizvoda mora biti naveden udio voca rije¢ima »proizvedeno od ... g vo¢a na 100 g« konacnog
proizvoda.

(2) Ako se u proizvodnji koristi vodeni ekstrakt voca, udio voca se izracunava uz oduzimanje mase vode, koristene za
pripremu vodenog ekstrakta.

Clanak 11.

(1) Pri oznacavanju proizvoda mora biti navedena ukupna koli¢ina Secera rijeCima »ukupni Seceri ... g na 100 g« pri
¢emu navedeni broj predstavlja vrijednost odredenu refraktometrom pri 20 °C za gotov proizvod, uz dozvoljeno odstupanje
+ 3 refraktometrijska stupnja.

(2) Pri oznacavanju proizvoda nije potrebno navoditi podatak iz stavka 1. ovoga ¢lanka ukoliko je sadrzaj $ecera
naveden u okviru hranjivih vrijednosti hrane sukladno odredbama Uredbe (EU) br. 1169/2011.

Clanak 12.
Podaci iz ¢lanka 10. stavka 1. i ¢lanka 11. stavka 1. ovoga Pravilnika moraju se nalaziti u istom vidnom polju s nazivom
hrane i biti jasno vidljivi.
Clanak 13.

Ako je koncentracija sumpornog dioksida i/ili sulfita u proizvodu veca od 10 mg/kg, isti mora biti naveden u popisu
sastojaka sukladno odredbama ¢lanka 9. stavka 1. tocke c) i ¢lanka 21. Uredbe (EU) br. 1169/2011.

IV. UTVRDPIVANJE SUKLADNOSTI
Clanak 14.

Za utvrdivanje sukladnosti proizvoda sa zahtjevima propisanim ovim Pravilnikom u svrhu sluzbene kontrole koriste se
validirane i medunarodno priznate metode.

Clanak 15.
Prilozi I, II. i ITI. tiskani su uz ovaj Pravilnik i njegov su sastavni dio.

V. PRIJELAZNE I ZAVRSNE ODREDBE



Clanak 16.

Proizvodi iz ¢lanka 1. stavka 1. ovoga Pravilnika mogu se i dalje proizvoditi i oznacavati prema propisu iz ¢lanka 17.
ovoga Pravilnika i stavljati na trziSte do najviSe 24 mjeseca od dana stupanja na snagu ovoga Pravilnika, a mogu se nalaziti
na trzistu do isteka roka trajanja.

Clanak 17.

Danom stupanja na snagu ovoga Pravilnika prestaje vaziti Pravilnik o vo¢nim dZemovima, Zeleima, marmeladama,

pekmezu te zasladenom kesten pireu (»Narodne novine, broj 94/11).
Clanak 18.

Ovaj Pravilnik stupa na snagu osmoga dana od dana objave u »Narodnim novinamac.
Klasa: 011-01/18-01/68
Urbroj: 525-09/1649-19-13
Zagreb, 12. kolovoza 2019.
Ministrica poljoprivrede
mr. sc. Marija Vuckovic, v. r.

PRILOG I.

NAZIVI, DEFINICIJE I OPCI ZAHTJEVI
1. »DZem« je proizvod odgovarajuce Zelirane konzistencije koji sadrzi vo¢nu pulpu i/ili vo¢nu kasu jedne ili viSe vrsta voca,
$ecer i vodu. DZem od citrusa moze se proizvoditi od cijelih plodova, narezanih na komadice i/ili rezance.
Koli¢ina vo¢ne pulpe i/ili vo¢ne kase upotrijebljena za proizvodnju 1000 g kona¢nog proizvoda, ne smije biti manja od:
- 350 g kao opce pravilo
— 250 g za crveni ribiz, jarebiku, pasji trn, crni ribiz, $ipak i dunju
- 150 g za dumbir
- 160 g za oradc¢icevu/kajusku jabuku
- 60 g za marakuju.
2. »Ekstra dZem« je proizvod odgovarajuce Zelirane konzistencije koji sadrzi nekoncentriranu vo¢nu pulpu jedne ili vise
vrsta voca, Secer i vodu. Ekstra dZem od $ipka te ekstra dZem od malina, kupina, crnog i crvenog ribiza te borovnica bez
sjemenki moze biti proizveden u cijelosti ili djelomi¢no od nekoncentrirane vo¢ne kase. Ekstra dzem od citrusa moze se
proizvoditi od cijelih plodova, narezanih na komadice i/ili rezance.
U proizvodnji ekstra dzema nije dozvoljeno mijesanje sljedecih vrsta voca s drugim vocem: jabuke, kruske, sljive, dinje,
lubenice, grozde, bundeva, krastavci i rajcice.
Koli¢ina vo¢ne pulpe upotrijebljena za proizvodnju 1000 g kona¢nog proizvoda, ne smije biti manja od:
— 450 g kao opce pravilo
- 350 g za crveni ribiz, jarebiku, pasji trn, crni ribiz, Sipak i dunju
- 250 g za dumbir
— 230 g za oradc¢icevu/kajuSku jabuku
— 80 g za marakuju.
3. »Zele« je proizvod odgovarajuce Zelirane konzistencije koji sadrZi voéni sok i/ili vodeni ekstrakt jedne ili vise vrsta voca i
Secer. Koli¢ina vo¢nog soka i/ili vodenih ekstrakata, upotrijebljena za proizvodnju 1000 g konacnog proizvoda ne smije biti

manja od koli¢ine propisane za proizvodnju dZema. Te koli¢ine su izracunate nakon oduzimanja mase vode, koja je bila
upotrijebljena u pripremi vodenog ekstrakta.

4. »Ekstra Zele« je proizvod kod kojeg koli¢ina vo¢nog soka i/ili vodenih ekstrakata upotrijebljenih za proizvodnju 1000 g

kona¢nog proizvoda, ne smije biti manja od koli¢ine propisane za proizvodnju ekstra dzema. Te koli¢ine su izra¢unate
nakon oduzimanja mase vode, koja je bila upotrijebljena u pripremi vodenog ekstrakta.

U proizvodnji ekstra Zelea nije dozvoljeno mijesanje sljedec¢ih vrsta voca s drugim voc¢em: jabuke, kruske, §ljive, dinje,
lubenice, grozde, bundeva, krastavci i rajcice.

5. »Marmelada« je proizvod odgovarajuce Zelirane konzistencije proizveden od jedne ili vi$e vrsta proizvoda citrusnog
voca: vocne pulpe, vocne kade, vo¢nog soka, vodenog ekstrakta i kore, te $ecera i vode.

Koli¢ina citrusnog voc¢a upotrijebljenog za proizvodnju 1000 g kona¢nog proizvoda, ne smije biti manja od 200 g, od kojih
je najmanje 75 g iz unutarnjeg dijela ploda (endokarpa).

6. »Zele-marmelada«



Naziv »Zele-marmelada« smije se koristiti kod proizvoda koji ne sadrzi netopljivu tvar, uz moguci dodatak male koli¢ine
fino narezane kore.

7. »Zasladeni kesten pire« je proizvod odgovarajuce konzistencije koji sadrzi najmanje 380 g kesten pirea (biljne vrste
Castanea sativa) na 1000 g konacnog proizvoda, Secer i vodu.

8. »Pekmez« je proizvod odgovarajuce uguscene konzistencije proizveden ukuhavanjem vocne pulpe i/ili vo¢ne kase jedne
ili vie vrsta voca, sa ili bez dodatka Secera. Koli¢ina Secera koju je dozvoljeno dodati u pekmez iznosi najvise do 25% u
odnosu na ukupnu koli¢inu voca.

PRILOG II.
DOZVOLJENI DODANI SASTOJCI
Proizvodima iz Priloga I. ovoga Pravilnika dozvoljeno je dodavati sljedece sastojke:

- med, definiran Pravilnikom o medu (»Narodne novine« br. 53/15 i 47/17) u sve proizvode kao djelomicna ili potpuna
zamjena za Secer

- vo¢ni sok u dzem
— vo¢ni sok citrusa u proizvode proizvedene od drugih vrsta voca (u dzem, ekstra dzem, Zele i ekstra Zele)

— sokove crvenog voca u dzem i ekstra dzem proizvedene od $ipka, jagode, maline, ogrozda, crvenog ribiza, sljive i
rabarbare

- sok od cikle u dzem i Zele proizvedene od jagode, maline, ogrozda, crvenog ribiza, sljive

— eteri¢na ulja citrusa u marmeladu i Zele marmeladu

— jestiva ulja i masti kao sredstva protiv pjenjenja u sve proizvode

— tekudi pektin u sve proizvode

— koru citrusa u dZzem, ekstra dzem, Zele, ekstra Zele

- listove biljke Pelargonium odoratissimum: u dzem, ekstra dzem, Zele i ekstra Zele, proizvedene od dunje

- jaka alkoholna pica, vina i likerska vina, orasasto voce, aromati¢no bilje, zacine, vaniliju i ekstrakt vanilije u sve proizvode
i

- vanilin u sve proizvode.

PRILOG III.
DEFINICIJE I OBRADA SASTOJAKA
1. Definicije

U smislu ovoga Pravilnika pojedini pojmovi imaju sljedeée znacenje:

1. Voce

- svjezi, zdravi plodovi, koji nisu zahvaceni procesom kvarenja i sadrze sve bitne sastojke; dovoljno su zreli za upotrebu
nakon ¢iS¢enja, odstranjivanja ostecenih dijelova, peteljki, kostica i ostalog

— rajcica, jestivi dijelovi stabla rabarbare, mrkva, slatki krumpir, krastavci, bundeve, dinje, lubenice i

— jestivi korijen biljke dumbir u svjezem ili konzerviranom stanju, moze biti suden ili konzerviran u sirupu.

2. Vocéna pulpa - jestivi dijelovi cijelih plodova voca, po potrebi bez kore, sjemenki, kostica i sli¢cnog, koji mogu biti
narezani, sjeceni ili preSani, ali ne pasirani u kasu.

3. Vocna kasa — jestivi dijelovi cijelih plodova voca, po potrebi bez kore, sjemenki, kostica i slicnog koji su preradeni u
kasu pasiranjem ili sli¢cnim postupkom.

4. Vodeni ekstrakt voca - proizvod koji, uzevsi u obzir gubitke do kojih dolazi prilikom pravilne prerade, sadrzi sve u vodi
topljive sastojke voca.

5. Seceri (dozvoljeni):

— Seceri, definirani posebnim propisom o Secerima i metodama analiza Secera namijenjenih za konzumaciju

— fruktozni sirup

— $eceri, ekstrahirani iz voca i

- smedi Secer.

2. Obrada

1. Sastojci iz tocke 1., 2., 3. i 4. Odjeljka 1. ovoga Priloga mogu se obradivati:

- zagrijavanjem, hladenjem ili zamrzavanjem

- liofilizacijom (susenjem nakon zamrzavanja u vakuumu)



- koncentriranjem, do stupnja koji je tehnicki moguc i

— konzerviranjem sa sumpornim dioksidom (E 220) ili njegovim solima (E 221, E 222, E 223, E 224, E 226 i E 227) kao
pomocnog sredstva u preradi osim kod sirovina za proizvodnju »ekstra« proizvoda, pod uvjetom da u proizvodima iz
Priloga I. ovoga Pravilnika nije prekoracena najveca dozvoljena koli¢ina sumpornog dioksida propisana Uredbom (EZ) br.
1333/2008.

2. Marelice i 8ljive za proizvodnju dZzemova mogu se susiti i drugim postupcima susenja, osim liofilizacijom.

3. Kore citrusa mogu se cuvati u salamuri.



